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Stella Artois nasce nel Natale 1926 e il suo nome rende
omaggio alla stella cometa cosi come alla passione del suo
creatore, Sébastien Artois.

Il suo colore dorato e la caratteristica delle migliori lager
della tradizione belga e la versata in un calice iconico rende
il rituale Stella Artois unico nel suo genere. T Aelyiiem
L'orzo maltato e i migliori luppoli europei come il SAAZ ne '
fanno una lager premium dal gusto distintivo che si sposa
con i sapori della tavola per accostamenti culinari mai banali.

STELLA
ARTOIS

Una storia che affonda le sue radici nel 1366

{366 La scritta sul logo si riferisce alla piu antica birreria della

citta di Lovanio esistente dal 1366 con il nome Den Hoorn.

8 Il nome Artois fu pero dato alla birreria solo nel 1708, quando
170 Sebastian Artois acquisto il birrificio diventandone mastro
\ birraio e cosi inizio la sua storia di successo.

Nel 1926 il birrificio Artois decise di denominare
la sua birra “Stella” chiamata per tanti
1926 anni semplicemente “X" lanciandola sul
\ mercato come birra natalizia rendendo
omaggio alla Stella di Natale.

Ingredienti

Malto d’orzo, luppolo, grano non maltato, lievito e acqua.
ABYV (Grado Alcolico): 5%

GRADO PLATO MEDIO: 11,35°
SATURAZIONE: 4,75 gr CO2/L
FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA di SERVIZIO: 4-6°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey



I rituale di versamento belga

Con oltre 600 anni di esperienza nella produzione della birra che si ritrova in ogni calice,
Stella Artois merita di essere versata in modo perfetto. Il nostro rituale di versamento in nove fasi
e una affascinante danza tra il Calice e il Maestro Spillatore, il risultato e un’esperienza invitante dal sapore squisito.

1. LAPURIFICAZIONE

Un bagno di acqua fredda
per raffreddare il calice e
sostenere/accogliere il primo getto.

4. LA CORONA

Raddrizzando delicatamente il calice,
si forma un perfetto cappello di
schiuma che ne sigilla la freschezza.

3. UNA PERFETTA ALCHIMIA

Il calice e tenuto a 45 gradi
per la perfetta combinazione
di schiuma e liquido.

2. IL SACRIFICIO

Le prime gocce vengono sacrificate,
un piccolo prezzo per garantire
un gusto pit fresco.

6. LA SCHIUMA

La spatola taglia l'eccedenza della
schiuma, rimuovendo le grandi bolle.

5. LARIMOZIONE

Un'uscita liscia e fluida,
mentre si chiude l'ugello.

7. LAVALUTAZIONE

Tre centimetri di schiuma.
Niente di pit niente di meno.

9. 1L RICONOSCIMENTO

Un ultimo sguardo per garantire
e ammirare una Stella Artois
perfettamente servita.

8. LAPULIZIA

E infine un tuffo nell acqua fredda
per ottenere un calice brillante
e una presentazione straordinaria.




Schede leeniche

STELLA ARTOIS - BOTTIGLIE

Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Codice Articolo Descrizione Formato (mesi) % vol) (itr)

67555 Stella Artois 33cl Bottle 12 5 0,33

69461 Stella Artois 66c¢l Bottle 12 5 0,66

STELLA ARTOIS - FUSTI

Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Codice Articolo Descrizione Formato (mesi) % vol) (itr)

Stella Artois

18618 Fusto 30L Keg 6 5 30
Stella Artois

19898 Perfect Draft 6L Pe.Da 6 > 6
Stella Artois .

69464 BiB 18L BiB 9 5 18
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LA STORIA

Stati Uniti, 1860

Eberhard Anheuser acquisisce la Birreria Bavarese istituita a S. Louis nel
1852 e quattro anni dopo Adolphus Busch inizia a lavorarci come venditore.

Bud, come viene soprannominata in tutto il mondo,
conquista rapidamente sia gli Americani,

sia i numerosi immigrati tedeschi che popolano

la S. Louis di fine Ottocento.

Oggi BUD é la marca di birra
americana piu venduta al mondo.

== CARATTERISTICHE

Il suo gusto facile da bere ¢ il risultato dell’esclusivo
sistema di maturazione con trucioli di faggio
che comporta un‘accurata lavorazione di 30 giorni.
Questo processo particolare e I'utilizzo esclusivo di
ingredienti unici, rendono la produzione di Bud

la pit cara al mondo tra le birre lager.

THADE MARK 2. L]

GUSTO: Piacevolmente rinfrescante, pulito, dissetante e ben bilanciato.
COLORE: scuro, con torbidezza naturale dovuta al lievito.
PARTICOLARITA: Prodotta con i migliori ingredienti di altissima

qualita provenienti direttamente dagli USA.




ELEMENTI
DISTINTIVI

* E una birra Lager Premium, prodotta nel rispetto
della ricetta originaria, con i migliori iIngredienti
100% naturali.

Le icone del marchio: la corona, il farfallino, le
lettere A e B (iniziali di Anheuser-Busch) e l’aquila
a rilievo sulla bottiglia simbolo dell’America.

Bud ha il gusto pii morbido e piu facile
da bere. Piacevolmente rinfrescante,
pulito, dissetante e ben bilanciato.

Luppolo, malto d’orzo, lievito

e riso, acqua purissima. § @»
5% L Y
Wen\ ¢ 4\ W
ite <=\
5 gr CO,/I
Bassa
4°C

Grundy



SCHEDE TECNICHE

BUD - BOTTIGLIA

Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Codice Articolo Descrizione Formato (mesi) % vol) (litel)

Bud Bottiglia 33cl Bottle

BUD - LATTINA

Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Codice Articolo Descrizione Formato el T T

Bud Lattina 33cl

BUD - FUSTI

Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Codice Articolo Descrizione Formato el T T

Bud Fusto 30L

Bud BiB 18L

A
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Bieve Belge
dAbbaue

UNA TRADIZIONE
BIRRARIA DAL 1240

Leffe deve il suo nome a Notre Dame de Leffe,
un’antica Abbazia fondata dai padri nobertini
nel 1152. | numerosi pellegrini che passavano
per ’Abbazia trovavano sempre la porta aperta
a Leffe e, nel 1240, i monaci decisero di
costruire una fabbrica di birra per produrre
una bevanda sana e ritemprante: una birra ad
alta fermentazione.

La storia di Leffe prosegue ininterrotta fino

ai giorni nostri: tutt’ora i mastri birrai Leffe
custodiscono gelosamente tale tradizione.
Infatti, con la stessa maestria artigiana,
selezionano quei preziosi ingredienti che

fanno di Leffe una birra d’Abbazia dal raffinato
equilibrio e ideale per essere abbinata a gustose
proposte gastronomiche.

INGREDIENTI:
Acqua di sorgente, orzo maltato e frumento, malto aromatizzato, lievito e luppolo Leffe.
SATURAZIONE: 4,75 gr CO2 /| - FERMENTAZIONE: Alta



LEFFE CLASSICHE

BLONDE

. Sapore dolce leggermente

.’3“ 8 amaro con note di vaniglia
(4 e spezie. L'aroma e

corposo e il colore dorato.

ABV (Grado Alcolico): 6,6%

GRADO PLATO MEDIO: 15,6°
TEMPERATURA di SERVIZIO: 5-6°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey




LEFFE CLASSICHE

ROUGE

Sapore fresco e

o -
.3‘ leggermente acidulo.
‘01' ’aroma e di caramello

con note di frutto rosso.

ABV (Grado Alcolico): 6,6%
GRADO PLATO MEDIO: 15,6°
TEMPERATURA di SERVIZIO: 6°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey

AMBREE

Sapore di malto tostato

g lievemente luppolato.
’aroma e speziato con

note di bergamotto.

ABYV (Grado Alcolico): 6,6%
GRADO PLATO MEDIO: 16,8°
TEMPERATURA di SERVIZIO: 6°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey



LEFFE DISCOVERY

TRIPLE

Robusta e amara, con
&:0‘ un fine aroma di chiodi
< g di garofano. ’'aroma e
q intenso e il colore dorato
leggermente velato.

ABYV (Grado Alcolico): 8,5%
GRADO PLATO MEDIO: 17,9°
TEMPERATURA di SERVIZIO: 5-6°C

RITUEL 9°

Sottili note di frutta
8 e spezie amare a 9°.

’aroma e corposo
e il colore ambrato.

ABYV (Grado Alcolico): 9%

GRADO PLATO MEDIO: 20,3°
TEMPERATURA di SERVIZIO: 6-8°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey




SCHEDE TECNICHE

LEFFE - BOTTIGLIE

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico %vol) Contenuto (litri)
52335 Leffe Blonde 33cl Bottle 18 6,6 0,33
52337 Leffe Blonde 75cl Bottle 18 6,6 0,75
70382 Leffe Rouge 33cl Bottle 12 6,6 0,33
70384 Leffe Rouge 75cl Bottle 12 6,6 0,75
64640 Leffe Ambrée 33cl Bottle 18 6,6 0,33
63216 Leffe Ambrée 75cl Bottle 18 6,6 0,75
52416 Leffe Triple 33cl Bottle 24 8,5 0,33
52341 Leffe Rituel 9° 75cl Bottle 18 9 0,75

LEFFE - FUSTI

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico (% vol) Contenuto (litri)
6013 Leffe Blonde 20L Keg 6 6,6 20
3410 Leffe Blonde 30L Keg 6 6,6 30

49148 Leffe Rouge 20L Keg 6 6,6 20
6098 Leffe Rouge 30L Keg 6 6,6 30
64664 Leffe Ambrée 20L Keg 6 6,6 20
66780 Leffe Rituel 9° 20L Keg 6 9 20
52338 Leffe Blonde 6L Pe.Da 6 6,6 6
73339 Leffe Rouge 6L Pe.Da 6 6,6 6
64665 Leffe Ambrée 6L Pe.Da 6 6,6 6
17028 Leffe Rituel 9° 6L Pe.Da 6 6
69554 Leffe Blonde 18L BiB 9 18

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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§ 9 TENNENT’S SUPER
ELEMENTI DISTINTIVI
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Tennent’s Super

e il sinonimo della
BIRRA CHE ESCE
DAL CORO,
CONTEMPORANEA
E ATTUALE.

Tennent’s Super € unica,
NON SI PUO
PARAGONARE

A NESSUN’ALTRA BIRRA.

Sigp : aLto !
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CARATTERISTICHE
GUSTO UNICO,

INEQUIVOCABILMENTE STRONG LAGER

Con i suoi 9° é riconosciuta come una
BIRRA DI QUALITA SUPERIORE.

GUSTO: Forte, leggermente dolce
COLORE: Chiaro
PARTICOLARITA: Specialita strong lager

luppolo ed aromi.

ABV (Grado Alcolico): 9%

GRADO PLATO MEDIO: 18,9°

SATURAZIONE: 4,35 gr CO, /I

FERMENTAZIONE: Bassa S
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 4-6°C

TESTE DI SPILLATURA::

* Fusto 15L: Sankey
* Fusto 30L: Grundy ”P‘

INGREDIENTI et ‘E%
Acqua di fonte, orzo maltato, lievito, % 9

®



SCHEDE TECNICHE

TENNENT’S SUPER - BOTTIGLIA

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza Grado Alcolico Contenuto
(mesi) (% vol) (Litri)
60154 Tennent’s Super 33cl Bottle 18 9 0,33

TENNENT’S SUPER - FUSTO

Scadenza Grado Alcolico Contenuto
(mesi) (% vol) (litri)

29426 Tennent’s Super 30L Keg

Codice Articolo Descrizione Formato

STR.GF\'G Lﬂﬁﬂ:

§E

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
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TENNENT'S

AUTHENTIC EXPORT

LA STORIA

Pit1 di 400 anni nella produzione di birral
La Wellpark Brewery era originariamente
nota come Drygate Brewery. Il birrificio fu
fondato dai fratelli Hugh e Robert Tennent
nel 1740 a Drygate Bridge, vicino alla
cattedrale di Glasgow. La tradizione birraia
in realta nasce nello stesso sito sui banchi
della Molendinar Burn gia nel 1556.

Cosi, il birrificio é la piu antica attivita
commerciale di Glasgow!

Oggi, Tennent's® & la birra piu venduta nella
sua terra d'origine, la Scozia!

L'ARTE DELLA BIRRA:

3 _WTRADIZIONE*SCGZZESEL L,___:*:z

Per dare alle birre Tennent’s® il loro caratteristico gusto pieno e sapore
unico, in ogni fase di produzione nulla & lasciato al caso!

P‘-*“ e --ﬂ‘-'-lu--

b TRCH L3 =l

I mastri birrai di Wellpark, onorano una fiera tradizione che si tramanda da
generazioni, utilizzano solo il migliore malto d’orzo scozzese per creare birre
dal carattere autentico.




LE NOSTRE BIRRE

AT,

_ TENNENT'S
- SCOTCH ALE

Ha un carattere
piuttosto complesso,
che offre un piacevole
sapore fruttato.

TENNENT'S
1885 LAGER

Ha un sapore
lievemente dolce di
malto, e un carattere
luppolato e ben
equilibrato.

ABV (Grado Alcolico): 5%
GRADO PLATO MEDIO: 11,2
SATURAZIONE: 4.3g/1
FERMENTAZIONE: Bassa

ABV (Grado Alcolico): 9%
GRADO PLATO MEDIO: 18,8
SATURAZIONE: 4.3g/1
FERMENTAZIONE: Alta
TEMPERATURA DI

S TEMPERATURA DI ;
SERVIZIO: 5°C SERVIZIO: 6-8°C
TESTA DI SPILLATURA: ) { TESTA DI SPILLATURA:
| Grundy i ) Grundy

- TENNENT'S
EXTRA

TENNENT'S
INDIA PALE
ALE

Dal colore arancio carico
con riflessi ambrati e
dalla schiuma cremosa e
compatta.

E una Scottish Lager
forte con un sapore
ricco e pulito di malto
fornendo un pizzico di
dolcezza fruttata.

ABV (Grado Alcolico): 9%
GRADO PLATO MEDIO: 18,8
SATURAZIONE: 4.3g/1
FERMENTAZIONE: Bassa

ABV (Grado Alcolico): 6,2%
GRADO PLATO MEDIO: 14,1
SATURAZIONE: 4.69/1
FERMENTAZIONE: Alta

TEMPERATURA DI TEMPERATURA DI SERVIZIO:
SERVIZIO: 4-6°C 6-8°C

TESTA DI SPILLATURA: TESTA DI SPILLATURA:
Grundy Grundy

TENNENT'S TENNENT'S
1885 LAGER STOUT

Gluten free - . Ha un carattere forte ricco

di sfumature, con note

di cioccolato, hqqirizia,
melassa e catfé. E una
birra corposa e compatta,
con un retrogusto amaro
ma equilibrato.

ABV (Grado Alcolico): 4,7%
GRADO PLATO MEDIO: 11,9
SATURAZIONE: 2.35g/1
FERMENTAZIONE: Alta
TEMPERATURA

DI SERVIZIO: 6-8°C

TESTA DI SPILLATURA:
Grundy

Carattere piuttosto
complesso, che offre un
piacevole sapore fruttato.

Presenta un aroma intenso
grazie all'affinamento in
botti di quercia.

ABV (Grado Alcolico): 6%
GRADO PLATO MEDIO: 14
FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA DI TEMPERATURA DI
SERVIZIO: 6-8°C SERVIZIO: 5°C

J

ABV (Grado Alcolico): 6%
GRADO PLATO MEDIO: 11,6

INGREDIENTI: Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito e aromi



SCHEDE TECNICHE

TENNENT'S AUTHENTIC EXPORT - BOTTIGLIA

Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Codice Articolo Descrizione Formato (mesi) % vol) (litri)

Tennent's 1885

Tennent's
Stoch Ale 33cl

Tennent's
Whisky Oak 33cl

Tennent's
Gluten Free 33cl

Tennent's IPA 33cl Bottle

TENNENT’S AUTHENTIC EXPORT - FUSTI

Scadenza Grado Alcolico Contenuto
(mesi) (% vol) (litri)

Codice Articolo Descrizione Formato
Tennent's 1885 30L Keg

Tennent's
Stoch Ale 30L

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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(lorona,
.4~ STORIA

Corona Extra nasce in Messico nel 1925 e nel giro di
pochi decenni diventa una delle birre piu vendute nel continente

Americano, conquistando successivamente il resto del mondo
con il suo colore dorato e il suo sapore
leggero e dissetante.

Oggi & la birra messicana piu venduta
al mondocia sagoma della sua bottiglia coronata
da una fetta di lime infilata nel collo € un’icona inconfondibile.

F ELEMENTIDISTINTIVI

La tipica bottiglia trasparente con

Petichetta serigrafata ¢ diventata
un’icona del mercato.

Chiara, con schiuma sottile ed evanescente,
si distingue per essere particolarmente

dissetante e rinfrescante.
By Va consumata ghiacciata e

in bottiglia con una fetta di
Brewed and bottled by

: Wl Iime, per godere tutta I'essenza del suo
EEHUEBEHI&&??& L& ’F?'ﬂ' b . sapore autentico.

' REQ 5.5 MTTHIT B




QUANDO BERE CORONA

Corona, birra fortemente evocativa del sole e delle migliori spiagge
messicane, costituisce una meritata ricompensa per qualsiasi
momento della giornata.

Ottima in particolare per un

rilassante aperitivo,
oltre che per un divertente
dopocena con gli amici.

GUSTO:

Leggermente amarognolo,
lieve retrogusto luppolato.

COLORE:
Chiaro. -

Acqua, malto d’orzo, luppolo,
lievito, malto di riso/granturco
ABYV (Grado Alcolico): 4,5%
GRADO PLATO MEDIO: 11,3°
FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA di SERVIZIO: 4°C




SCHEDE TECNICHE

CORONA - BOTTIGLIA

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico (% vol) Contenuto (litri)

61472 Corona Extra 33cl Bottle 12 4,5 0,33

Sl '-:-—.‘.- -;._1"'“_'-—:‘.-'_ -3 oy ]
Anheuser-Busch InBev Italia S.p.A. ke ' - s
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FORTE DELLASUA TRADIZIONE,
BECK'S HA SEMPRE GUARDATO
AL FUTURO CON SPIRITO DI SFIDA
VERSO LIMITI ECONVENZIONIL.

1874

La prima birra in bottiglia verde
con collo lungo distribuita in Germania.

1875

La prima bottiglia a lasciare la Germania
verso nuovi mercati.

1928

La prima birra a introdurre il
fusto in acciaio inossidabile.

1968

La prima birra a creare il multi-pack
per le feste in compagnia, anche quelle dei
Rolling Stones e dei Doors!

1987

La prima birra a rivoluzionare il packaging design con
le Beck’s Art Labels create da grandi artisti
come Andy Warhol.

2009

La prima birra a illuminare il mercato con il lancio della
bottiglia in vetro trasparente anti raggi UV.

2012

Lancio della Beck’s Green Lemon,

la prima birra aromatizzata

in Italia che unisce in un sorprendente mix tutto
il gusto di Beck’s e la freschezza del limone.

Lancio della Beck’s Blue, I’analcolica,
per chi non vuole rinunciare al piacere e al gusto.



Beck’s Original Pils

Beck’s Original Pils & la birra tedesca N°1 al mondo,
dal carattere deciso e dalla qualita indiscussa.
E ideale da bere in qualsiasi momento della giornata ed in ogni occasione.

S 6 S o

COLORE PROFUMO GUSTO FERMENTAZIONE | GRADAZIONE

Giallo Delicatamente Amaro, Bassa ®
= ) 5,0%
paglierino luppolato note erbacee fermentazione

ils € la birra
Smium piu

k's sa di
no di birra”

INGREDIENTI: Malto tedesco di prima
qualita, luppolo di Hallertau, un’esclusiva
varieta di lievito e acqua purissima.
GRADO PLATO MEDIO: 11,2°
SATURAZIONE: 5 gr CO,/I
TEMPERATURA di SERVIZIO: 3-4°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey



Beck’s Next 37

PREMIUM PILSNER NS

Bottiglia con innovazione tecnologica,
€ l'unica in vetro trasparente, con protezione UV.

S| S %,

COLORE GUSTO FERMENTAZIONE | GRADAZIONE

Giallo Distintivo e Bassa 5,0%
paglierino poco amaro

INGREDIENTI: Malto tedesco di prima qualita, luppolo di Hallertau,
un’esclusiva varieta di lievito e acqua purissima.

GRADO PLATO MEDIO: 11,2°

TEMPERATURA di SERVIZIO: 3-4°C

TESTE DI SPILLATURA: Sankey

Beck’s Blue

Beck’s ti offre il gusto pieno di Beck’s ma sei
Il bere senza alcol che fa tendenza.

S \e| 6

COLORE GUSTO FERMENTAZIONE | GRADAZIONE

Giallo Deciso Bassa 0,3%
paglierino e limpido

INGREDIENTI: Malto tedesco di prima qualita,

luppolo di Hallertau, un’esclusiva varieta di lievito e acqua purissima.
GRADO PLATO MEDIO: 0,3°

TEMPERATURA di SERVIZIO: 3-4°C




SCHEDE TECNICHE

BECK’S - BOTTIGLIE

Codice Scadenza Grado Alcolico Contenuto

Descrizione Formato

Articolo (mesi) (% vol) (litri)

48456 Beck’s Bottiglia 33cl Bottle 5 0,33
5896 Beck’s Bottiglia 50cl Bottle 0,5
32570 Beck’s Bottiglia 66¢l Bottle
59834 Beck's Next 33cl Bottle
32581 Beck's Next 66¢l Bottle

34641 Beck’s Blue 33cl Bottle

BECK’S - LATTINE

Codice e Scadenza Grado Alcolico Contenuto
Articolo Descrizione Formato (mesi) (% vol) (iitri)

5803 Beck’s Lattina 33cl Can 5 0,33

5876 Beck’s Lattina 50cl Can 0,5

BECK’S - FUSTI

Codice s Scadenza Grado Alcolico Contenuto
Articolo Descrizione Formato (mesi) (% vol) (litri)

5808 Beck's Fusto 30L Keg 6 5
5877 Beck's Fusto 151 Keg 6
18746 Beck's Next Fusto 15L Keg

18690 Beck's Perfect Draft 6L Pe.Da

Pl necwks HECKS BECKS gp

A

Anheuser-Busch InBev Italia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505



Franziskaner
WEISSBIER

CATALOGO PRODOTTI
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LA STORIA

Le origini di Franziskaner risalgono al 1363,

I'anno in cui il mastro birraio Seidel Vaterstetter viene menzionato

per la prima volta come proprietario della “fabbrica di birra accanto

ai Francescani”, in Residenzstrasse a Monaco.

Il nome Franziskaner deriva proprio dal monastero
di Francescani, ubicato nella stessa strada.

La figura di un frate francescano € presente,

ancora oggi, sull'etichetta di questa birra,

disegnata nel 1935 da Ludwig Hohlwein. Oggi la Weissbier
Franziskaner € prodotta e imbottigliata in uno degli stabilimenti
di produzione piu moderni al mondo, sempre nel rispetto della

Legge della Purezza della Baviera.

ELEMENTI
DISTINTIVI

Prodotta con malto d'orzo e frumento, luppolo,
lievito ad alta fermentazione ed acqua, nel rispetto
della Legge di Purezza Tedesca “Reinheitsgebot”.

Simbolo della qualita unica della
Weissbier Premium Franziskaner.

Ha una tradizione birraia di oltre 600 anni.
Leggero, tipico del frumento.

N

FROM MUNICH \

SINCE 1363 /
\/

INGREDIENTI:
Malto d’orzo, luppolo, frumento, lievito e acqua.




/
IS A CLASSICA

CARATTERISTICHE: Briosa, leggermente amara e torbida,
si contraddistingue per il suo particolare sapore rinfrescante.

GUSTO: Frizzante, amarognolo, acidulo, fruttato.
COLORE: Chiaro, naturalmente velato per il lievito.
PARTICOLARITA: caratterizzata da un aroma floreale e speziato.

-
K
LAROMATICA

CARATTERISTICHE: Ideale per gli amanti delle birre scure
ha un aroma floreale e speziato di fichi secchi, cannella e pepe.

GUSTO: Aromatico dal gusto pieno, moderatamente acidulo e

con toni caldi dei malti tostati.

COLORE: Scuro, con torbidezza naturale dovuta al lievito.
PARTICOLARITA: combina il gusto del toffe dovuto ai malti scuri,
con lo speziato e il fruttato dei lieviti di alta fermentazione.

ABV (GRADO ALCOLICO): 5% - GRADO PLATO MEDIO: 11,8°
SATURAZIONE: 6 gr CO,/I - FERMENTAZIONE: Alta
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 3-5°C - TESTE DI SPILLATURA: Alumasc

QAW A NON FILTRATA

CARATTERISTICHE: Naturalmente torbida, si contraddistingue
per il suo particolare sapore rinfrescante.

GUSTO: Vellutato, corposo, morbido e leggermente speziato.
COLORE: Ambrato.

PARTICOLARITA: Il luppolo Hallertau conferisce delle note
pregiate e un fine amaro che accompagnano per tutta la bevuta.

ABV (GRADO ALCOLICO): 5,2% - GRADO PLATO MEDIO: 12°
SATURAZIONE: Basso contenuto di anidride carbonica- FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 5-6°C




SCHEDE TECNICHE

FRANZISKANER - BOTTIGLIE

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico %vol) Contenuto (litri)
52332 Franziskaner Hell 50cl Bottle 12 5 0,5
52336 Franziskaner Dunkel 50cl Bottle 12 5 0,5

FRANZISKANER - LATTINE

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico (% vol) Contenuto (litri)

47305 Franziskaner Hell 50cl Can 12 5 0,5

FRANZISKANER - FUSTI

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesij Grado Alcolico %vol) Contenuto (iitri)
21412 Franziskaner Hell Fusto 30L Keg 12 5 30
21413 Franziskaner Dunkel Fusto 30L Keg 12 5 30
18694 Franziskaner Perfect Draft 6L Pe.Da 6 5 6
74286 Franziskaner Hell BiB 18L BiB 9 5 18
75502 Franziskaner Keller BiB BiB 9 5 18

LTIERTRLI

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.

Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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LOWENBRAU

LA STORIA

Lorigine della birreria Lowenbriu risale al XVI secolo. Le prime notizie certe risalgono al 1524,
quando nella “Fossa dei Leoni” (Lowengrube) di Monaco di Baviera nacque una birreria destinata a diventare
famosa in tutto il mondo. Gia dagli anni successivi Lowenbriu diventa la fabbrica di birra piu
grande in Germania e quella con il maggior volume di prodotto esportato.

ELEMENTI DISTINTIVI

P’ORIGINE

E la birra originale di Monaco.

&
&

LA TRADIZIONE

Puo contare un’esperienza di oltre 500 anni
nella produzione birraia (1383).

INGREDIENTI

Malto d’orzo, luppolo, lievito e acqua.

LA PUREZZA

Prodotta nel rispetto della “Reinheistgebot”,
la Legge Tedesca della Purezza che
prevede 'utilizzo di solo quattro
ingredienti (malto, luppolo, lievito, acqua).

SATURAZIONE: 4,6 gr CO,/ |
FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA di SERVIZIO: 5-6°C

TESTE DI SPILLATURA: Alumasc




ORIGINAL —
MUNCHNER PREMIUM

GUSTO Corposo rinfrescante e speziato. Prevale il dolce e il

"biscottato" del malto, con una piacevole nota di amaro
AROMA RYARES
(@{0)H0) 49 Dorato

PARTICOLARITA: £ una birra di puro malto d'orzo. La chiara

di Monaco, una delle birre che ha reso questo stile famoso nel mondo,
si caratterizza per dolci note di malto equilibrate dal sapiente uso del
luppolo che la rendono un prodotto particolarmente rinfrescante.

ABYV (Grado Alcolico): 5,2% - GRADO PLATO MEDIO: 11,75°

LAGER SPECIALE PREMIUM

GUSTO Moderatamente COrposo e maltato

VO VLW Delicato aroma amaro di luppolo
(@{0) M0 42 Dorato

PARTICOLARITA: Specialita dotata di un delicato aroma

di luppolo. 1l suo nome deriva dal mese di marzo (in tedesco, Mirz)
perché in origine era prodotta alla fine della stagione birraia.

ABYV (Grado Alcolico): 5,8% - GRADO PLATO MEDIO: 13°
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DOPPEL BOCK

(@IORINO I Corposo
N0 V:W Delicatamente dolciastro, caramellato
(O{0) MO) U Scuro

PARTICOLARITA: Tipica produzione birraia dei monasteri

di Monaco di Baviera, destinata ad un consumo invernale. E da
considerarsi una birra da "meditazione" per la tipica consistenza al
palato di un corpo strutturato. Offre un gusto pieno, caratterizzato da
dolci note di malto caramellato e torrefatto, con note amaricanti del
luppolo ed una finale sensazione di erbaceo e rabarbaro.

ABY (Grado Alcolico): 7,6% - GRADO PLATO MEDIO: 18,25°

PREMIUM

GUSTO Gradevole e speziato

VO VAW Piacevole aroma di malto

(O{0) HOJ UM Dorato

PARTICOLARI TA: Laroma bilanciato e il caratteristico colore

dorato, insieme al malto pregiato ed al gusto gradevole, rendono Urtyp
una birra speciale e piacevole da assaporare in qualunque momento.

ABYV (Grado Alcolico): 5,4% - GRADO PLATO MEDIO: 12,4°



“»} OKTOBERFESTBIER
LAGER SPECIALE PREMIUM

(@IORINO BN Corposo e speziato
AROMA RYBER
(O{0)H0)8 U [ cgoermente ambrato

PARTICOLARITA: Bitra di puro malto d'orzo e dal colore ambrato,

preparata in occasione della famosa festa autunnale, celebra con le sue dolci
note di malto e la sua corposita 'evento che ha reso Monaco famosa nel
mondo. Per la sua corposita ben si adatta a piatti di carne alla brace.

ﬂ'hfntttlr it

‘-._.,___._, il
il -

ABY (Grado Alcolico): 6,1% - GRADO PLATO MEDIO: 13,7°

PREMIUM PILS -
MUNCHNER PILS

- 4 GUSTO Piacevolmente amarognolo
‘ V0% V- Maltato
l_ﬂ“‘EHBm (0{0) H0) 4 Chiaro

s PARTICOLARITA: E una pils dal gusto piacevole e

leggermente amaro. Particolarmente rinfrescante, ideale come aperitivo.

ABYV (Grado Alcolico): 5,2% - GRADO PLATO MEDIO: 11,75°



SCHEDE TECNICHE

LOWENBRAU - BOTTIGLIE

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesiy Grado Alcolico % vol) Contenuto (litri)
52349 Lowenbrau 33cl Bottle 5,2 0,33
6532 Lowenbrau Original Ret 50cl Bottle 52 0,5

52357 Lowenbrau Oktoberfest 50cl Bottle 6,1 0,5

LOWENBRAU - LATTINE

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesiy Grado Alcolico (%4vol) Contenuto (litri)

32161 Lowenbrau Lattina 50cl Can 12 5,2 0,5

LOWENBRAU - FUSTI

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi)  Grado Alcolico %vol) Contenuto (itri)

6589 Lowenbrau Original Fusto 20L Keg 6 52 20
6599 Lowenbrau Oktoberfest Fusto 20L Keg 6,1 20
21414 Lowenbrau Original Fusto 30L Keg 52 30
21416 Lowenbrau Oktoberfest Fusto 30L Keg 6,1 30
21418 Lowenbrau Marzen Fusto 30L Keg 57 30
21419 Lowenbrau Premium 30L Keg 5,2 30
21420 Lowenbrau Triumphator Fusto 30L Keg 7,6 30
34651 Lowenbrau Urtyp Fusto 30L Keg 5,4

18695 Lowenbrau Original Pe.Da 6L 52

Anheuser-Busch InBev Italia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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SPATEN

LA STORIA

Nel 1397 nel registro fiscale di Monaco di Baviera viene inserito per la prima volta il nome di un mastro
birraio nell’edificio di Neuhausergasse 4: Hans Welser. Tre famiglie hanno permesso alla birreria Spaten di
fiorire ed espandersi nel corso dei 400 anni, fino al 1807, data in cui Gabriel Sedlmayr (le cui iniziali G.S. si
trovano ancora a lato della pala simbolo di questa birra) acquista la birreria, all’epoca la piu piccola di tutta

la citta di Monaco. 60 anni dopo Spaten diventa la piu grande birreria di Monaco e nello stesso
anno, il 1867, diventa la prima e unica fabbrica tedesca a ricevere la medaglia d'oro per la
birra all’Esposizione Mondiale di Parigi. Nel 1997 Spaten ha celebrato il 600° anniversario.

ELEMENTI DISTINTI1VI

[y LAPUREZZA [y LORIGINE

<" Prodotta nel piu rigoroso rispetto della < Rappresentala birra originale

Legge Bavarese della Purezza del 1516. di Monaco sia in Germania che all’estero.
LY 1LsiMBoLO [y LA TRADIZIONE
<¥ Ela vera birra dell’ Oktoberfest, <> Oltre 600 anni di esperienza birraia.

con la quale tradizionalmente viene
celebrata la cerimonia d’inaugurazione.

INGREDIENTI

Malto d or zo, luppolo, lievito e acqua

SATURAZIONE: 4,6 gr CO,/I
FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA di SERVIZIO: 5-6°C
TESTE DI SPILLATURA: Alumasc




HELL

CARATTERISTICHE: Birra chiara tradizionale

di Monaco di Baviera, di puro malto d’orzo,

¢ dissetante e adatta ad ogni occasione di consumo.
ABY (Grado Alcolico): 5,2%

GRADO PLATO MEDIO: 11,75°

GUSTO: Sapore di luppolo molto equilibrato
AROMA: Piacevolmente maltato

COLORE: Dorato

OKTOBERFESTBIER

CARATTERISTICHE: E la birra ambrata pit venduta
dell’Oktoberfest. Ogni sorso lascia sul palato un sapore
inconfondibile, leggermente dolce e rotondo.
ABY (Grado Alcolico): 5,9%
GRADO PLATO MEDIO: 13,7°
GUSTO: Dolce, corposo e biscottato
. L AROMA: Maltato
! [ COLORE: Leggermente ambrato
S '

PREMIUM BOCK

CARATTERISTICHE: Dorata specialita bavarese dall’aroma
intenso e corposo di malto, contrastato al palato dal piacevole
amaro di luppolo.

ABV (Grado Alcolico): 7,5%

GRADO PLATO MEDIO: 16,2°

GUSTO: Dolce e maltato con note amarognole

AROMA: Maltato

COLORE: Oro intenso




SCHEDE TECNICHE

SPATEN - BOTTIGLIE

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesiy Grado Alcolico %vol) Contenuto (litri)
52344 Spaten 50cl Bottle 5,2 0,5

52353 Spaten Oktoberfest 50cl Bottle 59 0,5

SPATEN - FUSTI

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico %svol) Contenuto (litri)
21389 Spaten Hell Fusto 30L Keg 12 52 30
21410 Spaten Oktoberfest Fusto 30L Keg 12 5,9 30

21411 Spaten Premiumbock Fusto 30L Keg 12 7,5 30

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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\ . La storia della birra Hoegaarden nasce

nell’omonimo villaggio, nel Bremante
Fiammingo a meno di un’ora da Bruxelles.

E il 1445 e alcuni monaci inventarono la ricetta per questa birra
speciale, aggiungendo buccia d’arancia e coriandolo
proveniente da Curagao: una divina scoperta per
I'inconfondibile gusto di Hoegaarden.

A

CURIOSITA

S
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Durante il XVIl e il XVIII secolo 1 medici
prescrivevano Hoegaarden ai pazienti in
carenza di vitamine.

Un’altra leggenda racconta che I’inconfondibile
bicchiere esagonale di Hoegaarden e
stato copiato dai vasetti di marmellata,
infatti nell’antichita questi venivano usati come
bicchieri in mancanza di meglio.
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NATURALLY cLOUDY
GUSTO: Amabile, fresco, dissetante e leggermente speziato.

COLORE: Biondo velato.

PARTICOLARITA: Naturalmente velata grazie allutilizzo
del frumento non maltato, alla doppia fermentazione ed
allassenza di filtrazione.
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ELEMENTI DISTINTIVI

—

E UNA BIRRA RIFERMENTATA

'aggiunta di lieviti vivi prima dell'imbottigliamento da
origine ad un'altra fermentazione in bottiglia.

HA UN ASPETTO UNICO
e naturalmente velata, chiarissima, quasi
bianca con una schiuma densa. Il suo aspetto velato

deriva dall’'uso di grano non maltato, dalla doppia
fermentazione e dallassenza di filtrazione.

HA UN GUSTO DISTINTIVO

rinfrescante, dolce-amaro, leggermente speziato.
Al primo assaggio rivela un sapore fruttato e dolce,

che lascia il posto a un gusto leggermente asprigno.
Hoegaarden contiene aromi originali
che la rendono unica: il coriandolo e le
bucce d’arancia secche.

ormeTEe,

i‘?

_ |
L j INGREDIENTI

-,1 ?ﬁ Acqua di fonte del villaggio di Hoegaarden,
|
|
{
|
[
i

frumento non maltato, orzo maltato e
luppolo. Per armonizzare il suo gusto
vengono aggiunti coriandolo e bucce
d’arancia secche.

ABV (Grado Alcolico): 4,9%

GRADO PLATO MEDIO: 11,7°
SATURAZIONE: 4,75 gr COZ/I
FERMENTAZIONE: Alta
TEMPERATURA di SERVIZIO: 3-4°C
TESTE DI SPILLATURA: Alumasc




SCHEDE TECNICHE

HOEGAARDEN - BOTTIGLIA

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico %vol) Contenuto (litri)

68368 Hoegaarden Bottiglia 33cl Bottle 13 4,9 0,33

HOEGAARDEN - FUSTI

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico %vol) Contenuto (litri)
6624 Hoegaarden Fusto 20L Keg 7 4,9 20
52350 Hoegaarden Perfect Draft 6L Pe.Da 7 4,9 6

toegaardeni

——  Porfectliral

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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LA STORIA

La Jupiler € una birra relativamente
giovane: fu infatti lanciata dal
produttore Piedboeuf nel 1966,
con il nome Jupiler 5 (come il contenuto
alcolico e il numero di ingredienti coi
quali si produceva).

ELEMENTI
DISTINTIVI

E LA BIRRA N° 1 Offre una FRESCHEZZA
IN BELGIO UNICA nelle situazioni piu
differenti, grazie alla sua
alta digeribilita ed al
gusto accessibile

Viene PRODOTTA
CON INGREDIENTI
SELEZIONATI,
nel rispetto della
tradizione



CARATTERISTICHE

PREMIUM LAGER

Amabile e molto digeribile

ywr _{. ‘.'I..L‘: L: E:".

- ‘ . ‘L(y‘ii
- PARTICOLARITA OMprse

’ - : L 4 {rﬂtu
w S E la birra piu famosa b7 R
Syt . in Belgio e va servita a tx 5 L{{.
- una temperatura di 3° & E-:_{;L

_ { ity
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INGREDIENTI

Acqua, mais, malto, luppolo, lievito.
ABYV (Grado Alcolico): 5,2%
GRADO PLATO MEDIO: 11,7°
SATURAZIONE: 4,75 gr CO2/I
FERMENTAZIONE: Bassa

TEMPERATURA di SERVIZIO: 3°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey



SCHEDE TECNICHE

JUPILER - FUSTI

Scadenza Grado Alcolico Contenuto
(mesi) (% vol) (litri)

Codice Articolo Descrizione Formato

Jupiler Fusto 30L

11766 Jupiler Perfect Draft Pe.Da 6 5.2 6

B

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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LA STORIA

LaLoburg Breweries fu fondata nella prima meta del X1X
secolo a Leuven, un piccolo centro nei press di Bruxelles.
Da semprela Loburg ha fatto della qualita
una delle sue car atteristiche portanti: per i suoi
prodotti, ad esempio, usa soltanto luppolo della
qualita Saaz.
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Birradi prestigio, delicata, leggermente
piu acolicadi unanormale pils.

ELEMENTI Prodotta con il luppolo pit nobile d’Europa
D lSTl NTlVl (il fiore di Saaz) e con malti selezionati.

Regalaun aroma gentilmente amaro,
che si apprezza fin dal primo sorso.



Lo champagne delle birre,
I’'unica con il perlage.

PREMIUM LAGER
Delicato e raffinato, malto
GUSTO e luppolo
AROMA Sentori di fiori e spezie

COLORE Biondo

INGREDIENTI

Prodotta con il luppolo piu nobile d Europa
(il fiore di Saaz) e con malti selezionati.
ABV (Grado Alcolico): 5,7%

GRADO PLATO MEDIO: 12,5°
SATURAZIONE: 4,75 gr CO,/|
FERMENTAZIONE: Bassa
TEMPERATURA di SERVIZIO: 4°C
TESTE DI SPILLATURA: Sankey




SCHEDE TECNICHE

LOBURG - FUSTO

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico %vol) Contenuto (litri)

5983 Loburg Fusto 30L Keg 6 5,7 30

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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LA STORIA

Leradici del marchio Bass risalgono al lontano

1777, quando William Bass fondo una della prime
birrerie sul Trent, nello Staffordshire, Inghilterra.

Nel XX secolo Bass ha sempre avuto un ruolo
dominante all’interno del mercato inglese
mantenendo inalterati, fino ai giorni

nostri, il gusto caratteristico e l'elevata
qualita delle materie prime.

ELEMENTI
DISTINTIVI

Bass é unatrale birre piu famose a mondo e
rappresenta una verae propriaicona nel
Regno Unito.

Bass, con il suo iconico triangolo rosso, € il primo
marchio in assoluto a essereregistrato
cometrade mark in Inghilterra.




BASS EXTRA SMOOTH

) BIRRA LAGER DAL GUSTO RINFRESCANTE E AMABILE

GUSTO Rinfrescante e amabile
AROMA Deciso
COLORE Chiaro

Accompagna perfettamente i secondi
A%?)lll\\llﬁ_w(ljl;:BNg 0 piatti abase di carni ed affettati come
salame, speck, coppa e prosciutto crudo

BASS BEST SCOTCH

BIRRA DOPPIO MALTO, RACCHIUDE TUTTO IL GUSTO
DELLA TRADIZIONE SCOTCH CON 9 GRADI

GUSTO Distintivo, piacevol mente amaro
AROMA Deciso
COLORE Ambrato

Dail meglio di sein compagnia
ABBINAMENTO di carni come pallo, selvaggina,

CONIL CIBO agndllo e roastbeef

INGREDIENTI

Malto inglese, lievito, luppolo
aromatizzato, acqua con sali minerali.
FERMENTAZIONEE Alta . ABY (Grado Alcolico): 5% ABYV (Grado Alcolico): 9%
TEMPERATURA di SERVIZIO: 4-6°C GRADO PLATO MEDIO: 12,7° GRADO PLATO MEDIO: 189°
TESTE DI SPILLATURA: Grundy SATURAZIONE: 5 CO,/| SATURAZIONE: 4,35 CO,/|




SCHEDE TECNICHE

BASS - FUSTI

34025 Bass Extra Smooth Fusto 30L Keg

34027 Bass Best Scotch Fusto 30L Keg

Anheuser-Busch InBev Italia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505
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(*e un mondo di ricerca
e lavoro dietro ogni nostra birra.
(i sono la scegg degli mgredienti
classici e 'imtuizione per quelli nuovi.
E poila teeniea, le idee e 1a bellezza.
Perché se e una cosa che non e facile,
& emozionare...con la semplicita.

Lager Is Simply Amazing




birradelborgo

LISA

STILE:

Lager
FORMATI :
33cl, fusto 20Llt.

Una classica Lager con il carattere e il
faseino Italiani. E prodotta utilizzando
Grano Cappelli dalle campagne pugliesi
per donarle intensita e morbidezza e
scorze d'arancia Italiana per renderla
ineredibilmente fresca. E una birra dal
colore dorato brillante e una schiuma
mvitante. Al naso sono fragranti e
intense le note di cereale e crosta di
pane, in bocea é elegante ma decisa. IL
malto delicato, il corpo snello e la
gasatura softile giocano in fantastico
equilibrio, per chiudere con un fmale

pulito che mvita ad un secondo sorso.




ReAle

STILE:

India Pale Ale
FORMATI .
33cl, fusto 20lt.

Ambrata e intensamente
luppolata, la prima nata di
Birra del Borgo.

ReAle
Extra

STILE:

American Pale Ale
FORMATI :

33cl, fusto 20Lt.

Versione extra-luppolata (ed
extra profumata!) della
ReAle. Crea assuefazione!

Duchessa

STILE:

Saison con farro
FORMATI :

33cl, fusto 20Lt.

Birra dorata al farro.
Fresca, piacevole ed elegante.




Maledetta

STILE:

Belgian Ale
FORMATI :
33cl, fusto 20Lt.

Luppolatura di scuola inglese
e lieviti autoctoni frutto della
nostra sperimentazione.

MyAntonia

STILE:

Imperial Pils
FORMATI :
33cl, fusto 20lt.

Un'insolita Pils con tanto
luppolo Americano ed Europeo
e dal profumo intenso.
Esplosiva ma bilanciata.

25 Dodici

STILE:
Christmas beer
FORMATI :
33cl, fusto 20Lt.

Calda e avvolgente senza mai
essere stucchevole. La birra
che vorreste trovare sotto
’albero!




- SCHEDA TECNICA

Codice articolo  Descrizione Contenuto Formato Grado alcolico Tipo di imballo Scadenza
68615 . 12 x 0,331 bottiglia 6,4% cartone 24
68616 12x 0,331 bottiglia 5,8% cartone 24
68618 12 x 0,331 bottiglia 6,4% cartone 24
60803 Duchessa Keg 201 fusto 5,8% fusto 8
60804 Reale Keg 201 fusto 6,4% fusto : 8
67483 201 fusto 5% fusto 8
68621 12 x 0,331 bottiglia 5% cartone 24
66637 Maledetta Keg 201 fusto 6,2% fusto 8
68620 12 x 0,331 bottiglia 6,2% cartone 24
66638 MyAntonia Keg 201 fusto 7,5% fusto 8
68619 12 x 0,331 bottiglia 7,5% cartone 24
66636 | RealeExtra Keg .20l fusto 6,4% fusto 8
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EVENTI C— e foa 7=
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DEL OYSTER DAY BDB DAY ® BE SPONTANEOUS
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-— e - i L —— M AP—— e}
e = — e s T e

__ CATALOGO PRODOTTI =~

- i




WE DON'T NEED
10 BE THE ONLY
BEER YOU DRINK.

WE JUST WANT
T0 BE THE BEST
BEER YOU DRINK.

 CHICAGO. SINCE 1988 u

-DOVE LA} LA NOSTRA STORIA E INIZIATA E CONTINUA.,

~PIONIERI E MAESTRI DEL MOVIMENTO CRAFT

I'NOSTRI'MASTRI BIRRAI SFIDANO DA SEMPRE LE CONVENZIONI E
SPERIMENTANO IN CONTINUAZIONE NUOVI INGREDIENTI E PROCESSI.

STILE URBAN

- MIVIAMO IN UN MELTING POT CULTURALE, CHE CI AIUTA A SVILUPPARE - — —~
ESPERIENZE LEGATE A PRODOTTI AUTENTICI. :

?&%ﬁ 3 i*iEﬂ’
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GOOSE IPA E UNA BIRRA ISPIRATA "~
AL TRADIZIONALE STILE INGLESE,
ARRICCHITA CON AROMI DI
AGRUMI E UN DECISO FINALE
LUPPOLATO. PROPRIO PER LE
SUE CARATTERISTICHE, E LA
BIRRA PERFETTA SIA PER GLI
APPASSIONATI CHE PER | NUOVI
CONSUMATORI. :

MALTO: SPECIAL PALE

LUPPOLO: PILGRIM, STYRIAN
GOLDING, CASCADE, CENTENNIAL
COLORE: AMBRATO

GRADAZIONE: 59% VOL
TEMPERATURA SI SERVIZIO: 2-3°

IBU: 55 - /
FERMENTAZIONE: ALTA !
TESTE DI SPILLATURA:
SANKEY AMERICANO



~ AMERICAN BEER FESTIVAL.

o

CIPAPID "y CARATIERISTICHE

LIPA, FIORE ALLOCCHIELLO Dl

GOOSE ISLAND, E STATA PER SEI VOLTE
VINCITRICE DI MEDAGLIE AL GREAT

- SENSORIALI
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GOOSE IPA - BOTTIGLIA

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesiy Grado Alcolico % vol) Contenuto (litri)

63465 Goose Island IPA IPA OW 35,5cl Bottle 12 5,9 0,355

GOOSE IPA - FUSTO

Codice Articolo Descrizione Formato Scadenza (mesi) Grado Alcolico (% vol) Contenuto (litri)

63627 Goose Island IPA kegs 20L Keg

Anheuser-Busch InBev ltalia S.p.A.
Piazza Francesco Buffoni, 3 - 21013 Gallarate (VA) - Tel. +39.0331.268414 - Fax +39.0331.268505 o
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