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BOHEMIAN PILSNER

Birra tradizionale ceca dal color dorato carico, 
corposa e con note di malto che ricordano il sapore 
di cereali e di crosta di pane. Livello di amaro medio 
con un particolare aroma erbaceo conferito dal 
luppolo Saaz, utilizzato anche in dry-hopping. La 
fermentazione a basse temperature è seguita da 
una assai lunga maturazione a freddo.

A traditional Czech beer with a rich golden hue, 
full-bodied with hints of malt, reminiscent of the 
flavor of cereals and crusty bread. Medium 
bitterness, with a distinctive herbal aroma lent by 
Saaz hops, which are also used in dry-hopping. 
Fermentation at low temperature is followed by a 
long conditioning in cold storage.

Bohemian Pilsner

835

11,85,0 %

Bassa - Bottom

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Luppolo (EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Hops (EU), Yeasts

BT 15 mesi   KK 12 mesi

BT33 8056370220014 

BX12 8056370222001 KK20 8056370222018

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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VIENNA LAGER

Ispirata ad uno dei più classici stili brassicoli 
europei, la Vienna Lager è una birra ambrata, di 
bassa fermentazione, dal sapore pulito. La 
luppolatura delicata lascia spazio a eleganti note di 
caramello e ad un leggero sentore di tostato, 
conferiti dall’omonimo malto. Nonostante il buon 
tenore alcolico, rimane birra di facile bevuta.

A tribute to one of Europe’s most classic brews, 
Vienna Lager is a bottom-fermented amber 
colored beer with a clean, mild taste. Delicate 
hopping leaves ample room for stylish notes of 
caramel and a slightly roasted aroma thanks to the 
use of the homonym roasted malts. Although not 
light on the alcohol side, it’s an easy beer to drink.

Vienna Lager

2416

5,4 %

Bassa - Bottom

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Luppolo (EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Hops (EU), Yeasts

BT33 8056370220120

BX12 8056370222025 KK20 8056370222032

13,8

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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BERLINER WEISSE

Birra acida di frumento dalla tradizione secolare, la 
specialità berlinese ha negli anni rischiato di 
scomparire, per poi tornare in voga grazie al 
recente movimento della birra artigianale. Color 
giallo paglierino, acidità moderata, corpo elegante 
e leggero, la versione da noi proposta presenta un 
caratteristico sapore di cereali e spezie.

A sour wheat beer with a centuries-old tradition, 
this Berlin specialty risked oblivion before coming 
back into vogue thanks to the recent craft beer 
movement. A straw-colored beer with a light and 
elegant body and a moderate acidity, our 
interpretation features a distinctive cereal flavor 
with perceivable hints of spices.

Berliner Weisse

25

3,2 %

Mista - Mixed

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Frumento (EU), 
Luppolo (EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Wheat (EU), Hops (EU), 
Yeasts

BT33 8056370220113

BX12 8056370222049 KK20 8056370222056

7,7

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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BLANCHE

Rinfrescante e delicata birra di frumento di antica 
tradizione belga, dal color paglierino chiaro quasi 
opalescente e dalla schiuma fine, pannosa. Al naso 
offre fragranze di cereali e coriandolo, mentre il 
corpo vellutato ed il tenue amaro lasciano spazio 
ad un finale floreale. 

Refreshing and delicate wheat beer of ancient 
Belgian tradition, with an almost opalescent light 
straw color and a fine, creamy foam. It offers 
fragrances of cereals and coriander, while the 
velvety body and the subtle bitter gives way to a 
pleasant floral ending. 

Bière Blanche

418

5,4 %

Alta - Top

BT33 8056370220731

BX12 8056370222063 KK20 8056370222070

Acqua, Malto d’Orzo (Uu), Frumento (EU), Spezie, 
Luppolo (EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Wheat (EU), Hops (EU), 
Spices, Yeasts

11,8

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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TRIPEL

Corposa ed elegante birra belga, dal sapore intenso 
con evidenti sentori di frutta gialla, spezie e tenui 
note di luppolo. Color dorato carico, schiuma 
bianca e persistente, considerevole tenore alcolico 
ben sostenuto da una carbonazione elevata e da un 
finale moderatamente amaro. 

Full bodied and elegant Belgian beer, with an 
intense flavor with clear hints of yellow fruit, spices 
and soft notes of hops. Deep golden color, white 
and persistent foam, considerable alcohol content 
well supported by a high carbonation and a 
moderately bitter finish. 

Tripel

1436

17,69,0 %

BT33 8056370220793

BX12 8056370222100 KK20 8056370222117

Alta - Top

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Zucchero, Luppolo (EU, 
non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Sugar, Hops (EU, no-EU), 
Yeasts

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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BEST BITTER

Tradizionale birra inglese da grandi bevute, per 
definizione brassata impiegando malti e luppoli 
britannici della migliore qualità. Colore ambrato, 
corpo esile ma rotondo, offre fragranze di biscotto 
appena sfornato e caramello, nonché un finale 
moderatamente amaro che le dona equilibrio e 
richiama un altro lungo sorso.

Traditional English session beer brewed by 
definition using just British malts and hops of the 
best quality. Amber color, slender but round body, 
it offers notes of freshly baked biscuit and caramel, 
as well as a moderately bitter finish that gives it 
balance and calls for another long sip.

Best Bitter

1634

10,64,0 %

Acqua, Malto d’Orzo (non-EU), Frumento (EU, 
non-EU), Luppolo (EU, non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (no-EU), Wheat (EU, no-EU), 
Hops (EU, no-EU), Yeasts

Alta - Top

BT33 8056370220885

BX12 8056370222124 KK20 8056370222131

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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CREAM ALE

Stile di birra estremamente chiara e beverina, 
risalente al pre-proibizionismo americano, prodotta 
utilizzando una piccola percentuale di mais, per 
conferirle maggior freschezza, ed eseguendo una 
fermentazione a basse temperature per 
enfatizzarne il corpo assai delicato. L'amaro è 
leggero e l'aroma di luppolo appena percepibile.

Extremely clear and crisp beer whose recipe dates 
back to American pre-prohibition period, it is 
produced using a small percentage of corn, to 
increase its freshness, and performing a low 
temperature fermentation to emphasize its very 
delicate body. Its bitterness is extremely low and 
the aroma of hops is barely perceptible.

Gluten Free Ale

418

4,5 %

BT33 8056370220403

BX12 8056370222148 KK20 8056370222155

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Mais (EU), Luppolo (EU, 
non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Corn (EU), Hops (EU, 
no-EU), Yeasts

Alta - Top

10,7

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1



FORMATI

PALLETIZZAZIONE

STILE

FERMENTAZIONE

ABV P°

EBCIBU

DESCRIZIONE

CODICI EAN

SHELF LIFE

INGREDIENTI

CDG S.R.L. | VIA DEL PRATO, 11 | 15121 ALESSANDRIA (AL) | ITALY | (+39) 0131 325438 | IT02445260066 | WWW.CANEDIGUERRA.COM | ORDINI@CANEDIGUERRA.COMCDG S.R.L. | VIA DEL PRATO, 11 | 15121 ALESSANDRIA (AL) | ITALY | (+39) 0131 325438 | IT02445260066 | WWW.CANEDIGUERRA.COM | ORDINI@CANEDIGUERRA.COM

BROWN PORTER

Antico stile popolare inglese diventato purtroppo 
raro ai nostri giorni, la Brown Porter è una birra 
scura che deve il suo nome all’utilizzo dell’omonimo 
malto Brown che, oltre al colore, le conferisce le 
caratteristiche note delicate di caffè e cacao. 
Anche grazie al basso tenore alcolico, è una birra 
sorprendentemente beverina.

A popular, old-fashioned British brew that 
unfortunately has become a rarity these days, 
Brown Porter owes its dark hue and name to the 
use of brown malt, which lend color but also 
distinctive, delicate notes of coffee and cocoa. 
Thanks also to its low alcohol content, it’s 
surprisingly easy to drink for a dark beer.

Brown Porter

5518

3,8 %

BT33 8056370220038

BX12 8056370222162 KK20 8056370222179

Alta - Top

Acqua, Malto d’Orzo (EU, non-EU), Luppolo (EU, 
non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU, no-EU),  Hops (EU, no-EU), 
Spices, Yeasts

10,8

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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PACIFIC IPA

Prodotta utilizzando unicamente i più pregiati malti 
Inglesi, più delicati perché tostati lentamente a 
bassa temperatura, al fine di esaltare il distintivo 
aroma dei luppoli Australiani e Neozelandesi, usati 
anche in dry-hopping, le cui note esotiche di cocco 
e frutta tropicale lasciano spazio ad un finale 
piacevolmente amaro.

Produced using exclusively the best English malts, 
more delicate since it's slowly toasted at low 
temperature, in order to enhance the distinctive 
aroma of the Australian and New Zealand hops, 
used in dry-hopping too, whose perceivable exotic 
notes of coconut and tropical fruit give way to a 
pleasantly bitter finish.

Pacific IPA

1045

5,6 %

Alta - Top

BT33 8056370220564

BX12 8056370222186 KK20 8056370222193

Acqua, Malto d’Orzo (EU, non-EU), Luppolo (EU, 
non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU, no-EU), Hops (EU, no-EU), 
Yeasts

13,2

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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AMERICAN IPA

Birra anglosassone di color ambrato leggero, 
caratterizzata dallo spiccato aroma fruttato e 
resinoso tipico dei luppoli nordamericani impiegati 
sia nelle differenti fasi della cottura che in sede di 
dry-hopping. L’elevato livello di amaro, bilanciato 
dal corpo leggermente maltato, non ne pregiudica 
una certa freschezza al palato.

An Anglo-style beer of amber hue, featuring the 
distinctive fruity, resinous aroma typical of the 
North-American hops varieties used during the 
various boiling stages as well as in dry-hopping. Its 
strong bitter flavor, balanced by a slightly malted 
body, doesn’t betray its crisp, fresh taste to the 
palate.

American IPA

1670

6,7 %

Alta - Top

BT33 8056370220021 

BX12 8056370222209 KK20 8056370221097

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Luppolo (non-EU), 
Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Hops (no-EU), Yeasts

15,0

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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DOUBLE IPA

Robusta e corposa birra anglosassone dal colore 
ambrato carico, dominata da un permeante sapore 
di luppolo che, abbinato all’elevato tenore alcolico, 
la rende calda e particolarmente balsamica. Il 
corpo, seppur di grande struttura, è ben bilanciato 
dal profilo amaro intenso, estremamente 
caratterizzato e complesso.

A robust, full-bodied Anglo-style brew with a deep 
amber hue, featuring a persistent hoppy flavor that, 
together with its high alcohol content, makes it a 
warm, almost balsamic drink. Its highly-structured 
body is balanced by intense bitter profile, creating 
a particularly distinctive and complex beer.

Double IPA

3278

8,2 %

BT33 8056370220137

BX12 8056370222216 KK20 8056370222223

Alta - Top

Acqua, Malto d’Orzo (EU, non-EU), Zucchero, 
Luppolo (EU, non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU, no-EU), Sugar, Hops (EU, 
no-EU), Yeasts

18,5

BT 15 mesi   KK 12 mesi

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 780

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1
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SUMMER ALE

40x UK20

2 livelli 

20x UK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

Session IPA chiara e rinfrescante, prodotta 
utilizzando le più espressive varietà di luppoli 
Americani che le conferiscono un ricco profilo 
aromatico, con spiccati sentori di cocco, pesca e 
lime. Il corpo snello e fluente, il finale pulito ed il 
moderato tenore alcolico la rendono birra 
particolarmente adatta alle grandi bevute estive.

Refreshing blonde Session IPA, produced using the 
most expressive varieties of American hops to give 
it a rich aromatic profile, with perceivable hints of 
coconut, peach and lime. The slender and flowing 
body, the clean finish and the moderate alcohol 
content make it a particularly suitable beer to 
relieve the summer heat.

Gluten Free Session IPA

946

4,0 %

CN 15 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370220991

CX12 8056370221004 UK20 8056370221011

UK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3

Alta - Top

Acqua, Malto d’Orzo (EU, non-EU), Luppolo 
(non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU, no-EU), Hops (no-EU), 
Yeasts

9,7

154x CX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680
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ITALIAN PILS

Reinterpretazione nostrana del classico stile Pilsner, 
arricchito da un generoso dry hopping con luppoli 
nobili provenienti dalla Germania. Colore dorato 
brillante e schiuma persistente, aroma fresco e 
spiccatamente erbaceo con note più dolci di miele 
e cereali ben bilanciate da un finale amaro pulito e 
rinfrescante.

National reinterpretation of the classic Pilsner style, 
enriched by generous dry hopping with noble hops 
from Germany. Bright golden color and persistent 
foam, fresh and distinctly herbaceous aroma with 
sweeter notes of honey and cereals well balanced 
by a clean and refreshing bitter finish.

Gluten Free Hoppy Lager

840

12,45,2 %

Bassa - Bottom

CN 12 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370221677

CX12 8056370221684 UK20 8056370221691

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Luppolo (EU, Non-EU), 
Lieviti.

Water, Barley Malt (EU), Hops (EU, Non-EU), 
Yeasts.

40x UK20

2 livelli 

20x UK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

UK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3

154x CX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680
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SOUR ALE

Birra acida di frumento tipica del sud del Brasile, 
prodotta con aggiunta di maracuja, goiaba, 
mango, ananas e acidificata tramite batteri lattici. 
L’intensità e la freschezza dei sentori di frutta 
esotica contribuiscono a farne una birra 
estremamente rinfrescante ed allo stesso tempo 
interessante.

Sour wheat beer typical of southern Brazil,  
produced with the addition of passion fruit, 
goiaba, mango, pineapple and acidified by lactic 
bacteria. The intensity and freshness of exotic 
fruit hints contribute in making this beer 
extremely refreshing and interesting at the same 
time.

Catharina Sour

82

10,54,1%

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Polpa di Frutta 
(Non-EU), Frumento (EU), Luppolo (EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Fruit Pulp (Non-EU), 
Wheat (EU), Hops (EU), Yeasts

CN 12 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370221868

CX12 8056370221875 UK20 8056370221882

Mista - Mixed

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

40x UK20

2 livelli 

20x UK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

UK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3
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OFFBEAT IPA

!

IPA di stampo moderno, caratterizzata da una base 
di malti semplice e da una generosa luppolatura 
con varietà Krush, Amarillo e Mosaic. I nitidi sentori 
di mango, guava e frutti di bosco, accompagnati da 
rinfrescanti note agrumate, incontrano un finale, 
morbido e dalla contenuta persistenza amara, che 
favorisce una bevuta scorrevole.

A modern IPA, characterized by a simple malt base 
and generous hopping with Krush, Amarillo, and 
Mosaic varieties. The distinct aromas of mango, 
guava, and berries, accompanied by refreshing 
citrus notes, meet a smooth finish with a moderate 
bitterness, making for an easy drink.

Modern IPA

1053

14,26,0 %

Alta - Top

CN 12 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370221707

CX12 8056370221714 UK20 8056370221721

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Luppolo (non-EU), 
Lieviti.

Water, Barley Malt (EU), Hops (non-EU), Yeasts.

40x UK20

2 livelli 

20x UK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

UK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3

154x CX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680
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WINTER ALE

Robusta e complessa birra invernale dall’intenso 
color tonaca di frate, ispirata alle produzioni 
monastiche del Belgio. Le intense note di 
cioccolato e frutta secca preludono ad un sapore 
pieno e strutturato con un finale moderatamente 
secco ed una speziatura delicata, piacevolmente 
persistente.

Robust, complex and deeply dark wintry ale, 
inspired by the monastic beers of Belgium. The 
intense notes chocolate and dried fruit prelude 
to a full and structured flavor with a moderately 
dry finish and a delicate, pleasantly persistent 
spicing. 

Spiced Quadrupel

4525

21,510,0 %

Alta - Top

CN 36 mesi   KK 24 mesi

CN33 8056370221899

CX12 8056370221929 UK20 8056370220991

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Zucchero (EU), Luppolo 
(EU), Spezie, Lieviti.

Water, Barley Malt (EU), Sugar (EU), Hops (EU), 
Spices, Yeasts.

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

40x UK20

2 livelli 

20x UK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

UK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3
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WINTER ALE

108x BX12

6 livelli

18x BX12/lvl

cm 80x120 

h cm 170

Kg 790

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

Robusta e complessa birra invernale dall’intenso 
color tonaca di frate, ispirata alle produzioni 
monastiche del Belgio, arricchita con un taglio di 
birra maturata in botte. Le intense note di legno, 
cioccolato e frutta secca preludono ad un sapore 
pieno e strutturato con un finale moderatamente 
secco ed una speziatura delicata, piacevolmente 
persistente.

Robust and complex dark winter ale, inspired by 
the monastic beers of Belgium, enriched with a 
blend of barrel-aged beers. The intense notes of 
wood, chocolate and dried fruit prelude to a full 
and structured flavor with a moderately dry finish 
and a delicate, pleasantly persistent spicing. 

Barrel Aged Spiced Quadrupel

4525

10,0 %

Acqua, Malto d'Orzo (EU), Zucchero, Miele (EU), Avena 
(EU), Frumento (EU), Luppolo (EU), Spezie, Lieviti. 

Water, Barley Malt (EU), Sugar, Honey (EU), Oats 
(EU), Wheat (EU), Hops (EU), Spices, Yeasts.

BT      - KK 24 mesi

BT 8056370220977

BX 8056370220984 KK 8056370220991

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

BX12

12x 33 cl

cm 25x19

h cm 25

Kg 7,1

Alta - Top

19,8
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OBJEKT 009

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

Complessa e corposa birra scura di frumento di 
matrice bavarese, prodotta con una irriverente 
aggiunta di caramello salato che si abbina 
perfettamente ai decisi sentori di banana matura e 
chiodi di garofano tipici delle Weizen e contribuisce 
ad un finale sapido e piuttosto asciutto che, 
contrastando le morbidezze, ne esalta i sapori.

Complex and full-bodied dark wheat beer of 
Bavarian origin, produced with an irreverent 
addition of salted caramel which pairs perfectly 
with the strong hints of ripe banana and cloves 
typical of Weizen and contributes to a savory and 
rather dry finish which, while contrasting the 
softness, enhances the flavors.

Salted Caramel Weizen Doppelbock

3830

20,69,9 %

Alta - Top

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Frumento (EU), Zucchero, 
Luppolo (EU), Lieviti, Sale, Aromi Naturali.

Water, Barley Malt (EU), Wheat (EU), Sugar, Hops 
(EU), Yeasts, Salt, Natural Flavors.

CN 36 mesi   KK 36 mesi

BT 8056370221646

BX 8056370221653 KK 8056370221660

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3
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OBJEKT 010

Riedizione celebrativa, a distanza di 10 anni dalla 
sua prima apparizione. Seppur di elevato tenore 
alcolico, presenta un colore estremamente chiaro in 
quanto è prodotta con solo malto Pils al fine di 
enfatizzare l’estrema luppolatura, frutto di una 
sapiente combinazione di pregiate varietà 
Australiane e Nord Americane.

Celebratory re-release, 10 years after its first 
appearance. Despite its high alcohol content, it has 
an extremely light color because it is produced 
with only Pils malt to emphasize the extreme 
hopping, the result of a wise combination of the 
finest Australian and North American varieties.

Imperial IPA

10100

20,710,0 %

Alta - Top

CN 36 mesi   KK 36 mesi

CN33 8056370221974

CX12 8056370221981 KK20 8056370221998

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Destrosio (EU), Luppolo 
(non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Dextrose (EU), Hops 
(non-EU), Yeasts

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3
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OBJEKT 011

Birra scura a bassa fermentazione di tradizione 
nordica, corposa ed alcolica, prodotta con 
scorze di arancia, vaniglia e maturata con un 
finish in Bourbon. Il profilo tostato, arricchito dai 
sentori di legno, frutta secca e caramello, o�re 
una bevuta calda e avvolgente dal finale 
morbido.

A dark, bottom-fermented beer of Nordic 
tradition, full-bodied and alcoholic, brewed with 
orange peel and vanilla and matured with a 
Bourbon finish. The toasty profile, enriched with 
hints of wood, dried fruit, and caramel, o�ers a 
warm and enveloping drink with a smooth finish.

Baltic Porter

4829

17,47,7 %

Bassa - Bottom

CN 24 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370222247

CX12 8056370222254 UK20 8056370222261

Acqua, Malto d’Orzo (non-EU, EU), Mais (EU), Luppolo 
(EU), Lieviti, Scorze d’Arancia (EU), Vaniglia (non-EU).

Water, Barley Malt (EU), Corn (EU), Hops (EU), 
Yeasts, Orange Zest (EU), Vanilla (non-EU).

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5
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CAINO

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 880

Estrema e complessa birra acida di alta gradazione, 
risultato del sodalizio con Freigeist Bierkultur. Color 
tonaca di frate, o�re eleganti note a�umicate ed 
uno spiccato aroma fruttato, apportato dalle 
amarene aggiunte in fermentazione. La lunga 
maturazione in botti di Barbera contribuisce ad 
arricchirne il già ampio profilo sensoriale.

Extreme and complex high-alcohol sour beer, the 
result of a partnership with Freigeist Bierkultur. 
Rich dark color, it o�ers elegant smoky notes and a 
distinct fruity aroma, brought by the black cherries 
added during fermentation. The long maturation in 
Barbera barrels helps to enrich its already broad 
sensory profile.

B.A. Cherry Adambier

3035

22,911,2%

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Amarene (EU), Zucchero 
(EU), Luppolo (EU), Lieviti.

Water, Barley Malt (EU), Cherries (EU), Sugar (EU), 
Hops (EU), Yeasts.

CN 60 mesi   KK 24 mesi

BT 8056370221486

BX 8056370221493 KK 8056370221509

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3

Mista - Mixed
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TROU NORMAND

Stile di birra francese dalla antica tradizione 
rurale, reinterpretato in chiave normanna insieme 
agli amici di Spore. Color leggermente ambrato, 
o�re note di caramello, crosta di pane e frutta 
matura, arricchite da sentori più complessi di 
legno e vaniglia apportati da un breve finish in 
Calvados.

A French beer style with an ancient rural tradition, 
reinterpreted with a Norman twist together with 
our friends at Spore. Lightly amber in color, it 
o�ers notes of caramel, bread crust, and ripe fruit, 
enriched by more complex hints of wood and 
vanilla brought by a brief finish in Calvados.

Bière de Garde

2223

15,97,2 %

CN 22 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370222278

CX12 8056370222285 UK20 8056370222292

Mista - Mixed

154x BX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Zucchero Candito (EU), 
Luppolo (EU), Lieviti.

Water, Barley Malt (EU), Candied Sugar (EU), Hops 
(EU), Yeasts.

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5
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ARIA FRITTA

Reinterpretazione luppolata dello storico stile 
Grisette in collaborazione con Brasserie de la 
Senne. Il frumento maltato bilancia la secchezza del 
lievito Saison, regalando una struttura snella ma 
morbida. Il blend di luppoli apporta fresche note 
agrumate che arricchiscono il profilo speziato, 
sfociando in un finale pulito e rinfrescante.

A hoppy reinterpretation of the historic Grisette 
style in collaboration with Brasserie de la Senne. 
Malted wheat balances the dryness of the Saison 
yeast, providing a lean yet smooth structure. The 
hop blend adds fresh citrus notes that enrich the 
spicy profile, culminating in a clean and refreshing 
finish.

Hoppy Grisette

728

10,24,3 %

Alta - Top

CN 12 mesi   KK 12 mesi

CN33 8056370222308

CX12 8056370222315 KK20 8056370222322

Acqua, Malto d’Orzo (EU), Malto di Frumento (EU), 
Luppolo (EU, non-EU), Lieviti

Water, Barley Malt (EU), Wheat Malt (EU), Hops 
(EU, non-EU), Yeasts

40x KK20

2 livelli 

20x KK20/lvl

cm 100x120 

h cm 135

Kg 870

KK20

KeyKeg 20 l

Ø cm 24

h cm 57

Kg 21,5

154x CX12

11 livelli

14x CX12/lvl

cm 80x120 

h cm 165

Kg 680

CX12

12x 33 cl

cm 27x21

h cm 13

Kg 4,3
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